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Clos des Jacobins

Grand Cru Classé

2020

Saint-Emilion Grand Cru - Grand Cru Classé
8,3 ha

Pied de cote

Sud

Roche calcaire, argile et éboulis calcaire
6500 a 8500 pieds/ha

30 ans

Haute Valeur Environnementale de Niveau 3
Girondine a deux bras avec ébourgeonnage
Merlot: 80% Grand CrSSy

Cabernet Franc: 18%

Cabernet Sauvignon: 2%

14,5 %
Du 21 au 28 Septembre 2020 S
| Clos des
Manuelles, en cagettes et tri manuel il .
Jacobins
37 hl/ha % 2020

Saint-Emilion Grand Cru
Thibuut Decostr Propeiéeaies A Sinr Emiien

Macération 12 a 32°C

Pigeages - Délestage

Fermentation malolactique en barriques neuves
30 jours

Bois (60hl)

15 mois - 75% de bois neuf

Décembre 2020

25 et 26 avril 2022
31188 bouteilles

Hubert de Bouard de Laforest
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