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VINOUS - Antonio GALLONI - avril 2024 - Primeurs 

92-95 / 100 

The 2023 de Candale is a deep, elegant wine. Lavender, violet, spice and 
mocha meld into a core of vibrant, dark-toned fruit. This layered, 
nuanced Saint-Émilion has so much to offer. Saline notes extend the 
finish beautifully. The Recent inclusion of 25% Cabernet Franc really 
elevates the de Candale. This is very nicely done. 
➢ https://v1.vinous.com/wines/de-candale-2023-candale

VINUM - Adrian VAN VELSEN - mai 2024 - Primeurs 

92 / 100 

Komplexer Duft nach dunklen Beeren, Pflaumen und Süssholz, mit mehr 
Luft auch Anis und Nelken; gradliniger Gaumen, gute Struktur, 
markante, reife Tannine, schlanker als im Vorjahr, jedoch nicht mit 
weniger Ausdruck und Qualität.. 
➢ https://www.vinum.eu/fr/vin/recherche-de-vins/degustationsnotizen/

dn/show /10170773/

BECKUSTATOR - Yves BECK - avril 2024 - Primeurs 

91-93 / 100 

Le bouquet de Candale révèle d’agréables nuances boisées qui sont côte 
à côte avec des parfums de cerises et de cassis... donc une sorte 
d’harmonie olfactive. De bonne densité, le vin se distingue par la finesse 
de ses tannins. Ces derniers sont suaves, légèrement charnus et, surtout, 
parfaitement intégrés. Finale salivante et fruitée, de bonne persistance. 
Une belle réussite pour Candale... un de plus! 2027-2037. 
➢ https://www.yvesbeck.wine/fr/wein/de-39937-chateau-de-

candale-2023/

THE WINE CELLAR INSIDER - Jeff LEVE - mai 2024 - Primeurs 

91-93 / 100 

Round, forward, sweet, black cherries, with licorice, cocoa, and a sprig 
of mint come through in the nose, and on the soft, polished palate. This is 
going to be delicious on release, and should provide pleasure, while 
improving for at least a decade after that. The wine blends 75% Merlot 
with 25% Cabernet Franc. Drink from 2025-2037 
➢ https://www.thewinecellarinsider.com/2024/05/2023-st-emilion-wine-

guide- ratings-vintage-analysis-part-1-wines-a-d/
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VERT DE VIN - Jonathan CHOUKROUN CHICHEPORTICHE - mai 
2024 - Primeurs 

92 / 100 

Le nez offre de la profondeur, de la concentration et de la densité. Il 
exprime les notes de fruits juteux et mûrs (prune noire, mûre sauvage, 
griotte, fraise de bois, cassis écrasé), associées à une touche de cerise en 
compote, de cerise rouge rôtie, ainsi qu'à des arômes d'épices douces 
(réglisse, noix de muscade, poivre blanc, cumin moulu), de fleurs 
(pivoine, rose séchée), de torréfaction (noisette caramélisée, cacao, 
chocolat noire), ainsi que de menthe séchée et de bois chauffé. La bouche 
est gourmande, avec des fruits mûrs et juteux en attaque (mûre, prune 
noire, framboise écrasée, fraise de bois griotte, cerise rouge rotie), 
complétés ensuite par des notes de torréfaction (cacao, noisette toasté, 
chocolat noir), d'épices douces (réglisse, vanille, cardamome, cumin), de 
menthe séché (voire mentholé) et de fleurs (pivoine fraiche, rose séchée). 
Les tannins sont puissants et fermes, accrochants. La finale est 
persistante, gourmande, acidulée et juteuse, ce qui permet d'équilibrer la 
sensation sèche de tannins. Bonne amertume en fin de bouche, qui 
termine sur une note gourmande de cerise au chocolat. Un vin bien 
construit, structuré, avec une bonne matière. 
➢ https://vertdevin.com/

JANCISROBINSON.COM - Tamlyn CURRIN - mai 2024 - Primeurs 

16++ / 20 

Despite the tangibly throat-warming alcohol, it's fresh and balanced. 
There's a struck-match smokiness, crushed-wet-slate minerality and an 
overlay of tarragon beneath which the dusky fruit is coiled, still very 
much clenched up. Showing promise.. 
➢ https://www.jancisrobinson.com/tastings?

Region=%5B%22Bordeaux%22%5D& check_logged_in=1

GREAT BORDEAUX WINES - Izak LITWAR - mai 2024 - Primeurs 

92 / 100 

This wine has aromatic cherries on the nose and has a slightly spritzy 
quality due to its high alcohol content. However, this doesn't disrupt the 
overall balance. It is sappy and plush on the palate, with velvety tannin, 
and it finishes with a seductive cherry aftertaste. It's a delightful wine. 
➢ https://greatbordeauxwines.com/vintages/2023-bordeaux- from-

barrel?highlight=WyJjYW5kYWxlIl0=
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VVWINE.CH - Adrian VAN VELSEN - mai 2024 - Primeurs 

91-93 / 100 

Komplexer Duft nach dunklen Beeren, Pflaumen und Süssholz, mit mehr 
Luft auch Anis und Nelken; gradliniger Gaumen, gute Struktur, 
markante, reife Tannine, schlanker als im Vorjahr, jedoch nicht mit 
weniger Ausdruck und Qualität.. 
➢ https://vvwine.ch

FALSTAFF - Peter MOSER - avril 2024 - Primeurs 

92 / 100 

Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte 
Randaufhellung. Dunkle Beerenfrucht, Brombeeren, frische Zwetschken, 
feine Edelholznuancen. Stoffig, reife Zwetschken, dezente Fruchtsüße, 
runde Tannine, mineralischer Nachhall, salziger Rückgeschmack, 
vielseitig einsetzbar. 
➢ https://www.falstaff.com/at/weine/chateau-de-candale-2023-chateau-

de-candale

TERRE DE VINS - Mathieu DOUMENGE - mai 2024 - Primeurs 

91-92 / 100 

D'abord sur la réserve, le nez décline une palette de fruits rouges mûrs à 
point, légèrement acidulés. La bouche est de belle facture, construite sur 
une matière droite, élancée, soutenue par une agréable fraîcheur, des 
tanins fermes mais élégants, une bonne gourmandise. Un joli vin de 
plaisir qui évoluera gracieusement. 
➢ https://www.terredevins.com

JAMESSUCKLING.COM - James SUCKLING - avril 2024 - Primeurs 

90-91 / 100 

Juicy and fresh red with firm, lightly chewy tannins and vivid acidity. 
Needs a bit more concentration, yet shows good tension and length. Hint 
of chocolate at the end. 
➢ https://www.jamessuckling.com/tasting-notes/256985/chateau-de-

candale- st-emilion-2023/

XL-VINS.FR - Xavier LACOMBE - mai 2024 - Primeurs 

91-92 / 100 

On retrouve une belle profondeur aromatique dès le premier nez, sur un 
mélange de prunes rouges, de poivre, et de noisettes. Un entrainant côté 
charnu de la part des fruits signe le début de bouche. Il sera rapidement 
repris par quelques belles notes boisées, en lien avec l’élevage en cours 
qui marque actuellement la matière tannique. On apprécie dans ce vin sa 
bonne fraicheur naturelle qui permet un bon équilibre global. Un 
classique bien réalisé et très représentatif. 
➢ https://www.xl-vins.fr/saint-emilion-notes/
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ALEXANDREMA.COM - Alexandre MA - mai 2024 - Primeurs 

90-92 / 100 

At Château de Candale, the prominence of tannins is often notable, but in 
the 2023 vintage, I found that the abundant tannins were enveloped in a 
rounder sensation, with a considerable increase in smoothness on the 
palate. The aromas of cherry and blueberry, assisted by blood orange and 
licorice, appear fresher, while the powdered limestone in the finish aptly 
interprets the characteristics of Saint- Émilion wines. 
➢ https://www.alexandrema.com/en/wine/chateau-candale-2023-

primeurs/

THE WINE INDEPENDENT - Lisa PERROTTI-BROWN - mai 2024 - 
Primeurs 

90-92 / 100 

Deep garnet-purple in color, the 2023 de Candale features slowly 
emerging scents of fresh blackberries and black raspberries leading to 
underlying hints of sassafras, bay leaves, and rose oil. The medium-
bodied palate is refreshing and savory, with lightly chewy tannins and a 
bright persistent finish. Nice! The blend is 75% Merlot and 25% 
Cabernet Franc. 
➢ https://thewineindependent.com/tasting-notes/chateau-de-candale-

saint- emilion-grand-cru-2023/

JEBDUNNUCK.COM - Jeb DUNNUCK - mai 2024 - Primeurs 

90-92 / 100 

Bing cherries, tobacco, loamy earth, and chocolate notes all emerge from 
the 2023 Château De Candale, a medium-bodied, nicely concentrated, 
balanced Saint-Emilion that has ripe tannins and a good finish. It should 
certainly be an outstanding wine. This is 75% Merlot and 25% Cabernet 
Franc, aging in just 25% new oak, with small amounts in foudre and 
amphora. 
➢ https://jebdunnuck.com/wines/734445/

JANEANSON.COM - Jane ANSON - mai 2024 - Primeurs 

90 / 100 

Intense, tar, soot, grilled campfire, cocoa bean, black cherry, 
blackcurrant, this clearly has potential. In organic conversion, 25% new 
oak. 
➢ https://janeanson.com/report/en-primeur-2023-right-bank
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THE DRINKS BUSINESS - Colin HAY - mai 2024 - Primeurs 

89-91 / 100 

Fuller and richer than Roc de Candale, the fruit a shade darker and more 
predominantly berry rather than stone in character – though there’s a 
little damson to go with the mulberries and brambles. Pleasingly 
impactful on the attack and fresh without ever hinting at astringency, I 
like this, even if it’s one of those wines whose linearity and precision 
perhaps also exposes a certain lack of complexity. But it’s very well 
made. 
➢ https://www.thedrinksbusiness.com/2024/05/saint-emilion-2023-

tasting-notes/

THE WINE DOCTOR - Chris KISSACK - mai 2024 - Primeurs 

89-91 / 100 

The 2023 from Château de Candale offers a nose of red cherry, 
blackcurrant and raspberry fruits, with a sweet and fresh focus. The 
palate which follows is gently sinewy, with a savoury blanket of red 
cherry and leather, set over a core of modest and lightly grained tannins, 
with a touch of grip in the finish. Lithe, dry, firmly structured, with a 
finish of dry structure, this needs a little time in barrel to soften I think. 
Good potential though, from this unclassified estate run by Thibaut and 
Magali Decoster. 
➢ https://www.thewinedoctor.com/tastingsformal /

bordeaux2023mainrightbank.shtml

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

TASTING NOTES

2 0 2 3

mailto:contact@mtdecoster.com
http://www.mtdecoster.com

