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VINOUS - Antonio GALLONI - avril 2026 
93 - 95 / 100
The 2025 de Candale is a very serious wine, with tons of textural
breadth, Candale is impressive right out of the gate. The blend is 65%
Merlot and 35% Cabernet France, with the Franc very much in
evidence. A dollop of stems (15%) works so well here. Blackberry,
gravel, sage, licorice and chocolate build into the potent, substantial
finish. Superb.

XL-VINS.FR - Xavier LACOMBE - avril 2026 
93 - 94 / 100
Nez délicat de violettes, venant se déposer sur un fruité à la belle
intensité, dominé par le cassis. Une fine pointe réglissée, très subtile,
l’accompagne. L’aération libère un côté plus croquant du fruité. Joli
toucher de bouche, concentré et frais, donnant une impression
voluptueuse. Le caractère mûr du fruité est entraînant, soutenu par ce
vent frais. La matière tannique est finement ciselée, avec un joli
caractère crayeux en finale. On aime terminer sur cette sensation
fraîche et tendre à la fois. Un millésime 2025 qui va très bien à
Candale !

DECANTER - Georgina HINDLE - avril 2026 
93 / 100
Clean and crisp, this has a nice sense of energy and lift with crystalline
blue fruit and really soft, integrated tannins. A friendly and
approachable style with nothing sticking out. Structured, well defined
and finessed. I really like the detail here and the dollop of almost
sweet but also cool acidity that pushes this expression forward. Grippy
but not at all dry or spiced on the finish. Yummy. 

VERT DE VIN - Jonathan CHOUKROUN CHICHEPORTICHE - avril 2026 
93 / 100
Le nez est racé, précis, avec une certaine intensité et une noirceur
élégante. Il offre des notes de baies de genièvre, de cerise noire
sauvage et plus légèrement de mûre, associées à des touches de
bleuet, d’infusion et une pointe de thé bleu. La bouche est joliment
juteuse, fruitée, minérale, avec de la précision, de la justesse et de la
souplesse. En bouche, le vin exprime des notes de cassis
juteux/pulpeux, de prune violette et plus légèrement de framboise
acidulée/juteuse, associées à des touches d’orange sanguine et de
fines pointes florales. Bonne définition.
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JEBDUNNUCK.COM - Jeb DUNNUCK - mai 2026 
92 - 94 / 100
Juicy plum and black cherry fruits, graphite, sappy herbs, and violet
notes all define the 2025 Château De Candale, a medium to full-bodied
Saint-Emilion based on 65% Merlot and 35% Cabernet Franc from clay
and limestone soils. On the palate, it's rich and pure, with wonderful
fruit clarity and nicely integrated acidity.

ALEXANDREMA.COM - Alexandre MA - avril 2026 
91 - 93 / 100
Château de Candale leaves a positive impression in the 2025 vintage
with its vivid interplay of sweetness and freshness, with 35% Cabernet
Franc showing particularly well. The structure remains firm, a
reflection of its clay-rich foundation, yet the aromatics tell a different
story. They feel light and agile, like a bird gliding past, as notes of juicy
cherry, sour plum, and red plum unfold one after another, followed by
a lingering hint of rose-infused black tea that extends the aromatic
line. Toward the finish, a touch of salinity quietly takes over, gently
gathering the otherwise assertive structure, allowing the focus to
settle naturally on a clean, savory freshness.

JANE ANSON INSIDE BORDEAUX - Jane ANSON - avril 2026 
92 / 100
Intense, inky cassis, this is austere, closed down right now, slate and
graphite and crushed rocks, enjoyable, very much an en primeur
sample, you feel it on the palate, grippy with clear ageing potential,
well handled.

EN MAGNUM - Louis-Victor CHARVET - mai 2026 
91 - 92 / 100
Le millésime réussit à Candale, plus expressif qu’à l’ordinaire. Orange
sanguine, finale élancée et charme immédiat.

BECKUSTATOR - Yves BECK - avril 2026 
91 - 92 / 100
Invitantes notes de baies noires mûres et de bâtons de réglisse dans le
bouquet de Candale 2025 qui affiche également de rafraîchissantes
nuances de menthe. Friand en attaque, le vin dispose de tannins
suaves parfaitement en phase avec la fraîcheur de la structure acide.
Un vin gourmand, structuré et harmonieux. 2028-2040
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THE DRINKS BUSINESS - Colin HAY - mai 2026 
90 - 92+ / 100
Another success in this vintage from the Decoster family, this is lush
and plush, succulent and juicy with a bright, crunchy fruit profile, no
discordant note in sight and a certain charm and immediate
accessibility. It's not the most complex of wines, but that's not what it's
there for and its likely price point is equally without pretention.
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