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Saint-Emilion Grand Cru

VERT DE VIN - Jonathan CHOUKROUN CHICHEPORTICHE - avril 2026
95/100

Le nez est fruité, éclatant, avec une certaine intensité et une petite
puissance. Il offre des notes de cassis sauvage frais, de myrtille et de
baies de genievre, associées a de fines pointes de griotte, de kumquat
et de poivre doux. La bouche est joliment juteuse, fruitée, minérale et
racée, avec de la justesse, de la tension, de la souplesse et de la
brillance. En bouche, le vin exprime des notes de cassis brillant, de
cerise brillante et plus légérement de myrtille éclatante, associées a
des touches de kumquat, de petits fruits juteux/éclatants ainsi qu’a
une pointe de fruits blancs juteux et de toasté. Les tannins sont
finement

Saint-Fmilion Grand Cru

DECANTER - Georgina HINDLE - avril 2026

92/100

Fun, bright and playful - this has bright and clean fruit-mainly
strawberry and cranberry - a touch tart but really in line with soft
tennis and a fleshy core that makes this so friendly and appealing. Soft
power and freshness with a creamy and chalky finish. Mouthwatering
finish too. A lot to like here. This will find fans. Upfront, confident and
packed full of flavour with tension too!

CHATEAU
RocaCandale

XL-VINS.FR - Xavier LACOMBE - avril 2026

92/100

Nez gourmand et entrainant de fraises, de framboises et de cerises
rouges. L'aromatique est a la fois mdre et fraiche. La bouche est
ample, bien concentrée par le caractere charnu du fruité et par une
matiére tannique appuyée. Une belle fraicheur finale ponctue le vin et
donne particulierement de I'entrain au fruité, dans un style opulent et
dynamique.

BECKUSTATOR - Yves BECK - avril 2026

88-90/ 100

Les notes d'agrumes et de framboises soulignent la fraicheur présente
I Friand et légérement crémeux en attaque, le vin présente des tannins
veloutés et parfaitement intégrés offrant de la vigueur, pendant que
I'acidité assure fraicheur et définition. Un vin sapide a savourer dans
sa jeunesse. 2028-2037
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