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Saint-Emilion Grand Cru - Grand Cru Classé

4.5 ha

Plateau

Sud

Graves, sables ferrugineux et argiles
6500 a 8500 pieds/ha

35ans

Agriculture Biologique

Guyot double

Merlot: 75%

Cabernet Franc: 25%

13 %

Du 19 Septembre au 3 octobre 2024
Manuelles, en cagettes et tri manuel
25 hl/ha

Macération 25,5°C

Remontages, délestages
Fermentations malolactiques

50% barriques neuves, 50% cuves béton
20 jours

Béton (80hl)

13 mois - 30% de bois neuf

janvier 2025

Avril 2026

11 900 bouteilles

Hubert de Bouard de Laforest

BP 67 - 33 330 SAINT-EMILION - FRANCE 05.57.51.19.91

CONTACT@MTDECOSTER.COM
WWW.MTDECOSTER.COM
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Saint-Emilion Grand Cru
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